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Who is who...

...krakowskich kulinaribw Sang -Yong Lee
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Genji na Dietla 55 dziata dopiero od paru dni. Mitpogagcinne progi pana Lee odwiedzito
juz wielu krakowian. Przyprowadzita ich najlepsza farmeklamy - wié¢ o znakomitym
sushi przekazywanasnod przyjaciot oraz ciekawé tradycyjnych potraw koréakich.

Nikogo nie powinna zwig przytulna, lecz niewielka pierwsza sala Genji. Wdpemiach
znajduje s szereg sal, ktore magomisci¢ kilkadziesat osob, jest tespecjalna sala tatami
- gdzie siedzi sina podtodze. Charakterystycznego, zgodnego z kskea gustem wystroju
doghda pan Sang -Yong Lee oraz jego trzech kiskiah kucharzy. Dzieki nim memy w
restauracji podziwiatak typowe wschodnie ozdoby, jak mate, po@tlane fontanny czy...
wodne obrazy. G#¢ tradycyjnych ozdob, takich jak bibutkowe lampioryy kwiaty,
rowniez wykonali sami kucharze. Ich upodobanie do robézmych przektada sioczywicie
na sprawé&¢ w robieniu sushi.

Wszyscy przyjechali do Polski niedawno, na zapnogzpana Lee, ktéry sam w Polsce jest
juz od dziesiciu lat. Swoy przygod zacat w latach 90.: rozpoczat wtedy studia na
polonistyce w Korei.

Pracujaca jako mengerka Genji lwona Porwisz zwraca uwagzczegolnie nactostatni
cecke. - Nie spotkatam jeszcze w Polsce pracodawcy,yktarzytby takim szacunkiem



swoich pracownikow. Traktuje nas jak rodzirKazdemu, kto ma urodziny, wyprawia w
restauracji przyjcie, swojej corce przedstawia nas jako "siostzdchwyca sie lwona.

Faktycznie, gdy odwiedzam Geniji, jest tam ttoczapdeprzyjaciot i rodziny, wszyscy sido
siebie ydmiechaja i prawia sobie grzeczeq stopc przy diugim barze sushi.

To wiasnie sushi jest powodem, dla ktorego pan kdecydowat sie zakhy¢ wiasry
restaurag. - Uwielbiam sushi. Chodzitem dtugo po krakowskrestauracjach, aby znate
najlepsze, alezadne nie odpowiadalo mi smakiem. &oto zdziwé, ale ché sushi jest
japomka potraws, my, Koreadczycy, mamy bardzo dhag tradycg jedzenia go i
przyrzadzania - mowi Sang Yong Lee. - My, ze wignie z tego mojego niezadowolenia
powstat pomyst na restauracjusmiecha sie wigciciel Genii.

Pan Lee nie jest z wyksztalcenia kucharzem, niet@adaswiadczenia w prowadzeniu
restauracji, jednak pieczotowdi® i dokltadnd¢ oraz swiadomdaé celu, ktory zamierza
osiagn&, czyni z niego nadzwyczajnego restauratora. Samego |akzallat... dwa lata! Ma
tez - niezwykle potrzebmn- obsesj dobrego produktu. Wszystko, co podaje wiGenii, jest

oryginalne: tykwy, rzodkwie czy specjalne przyprawWieksz@¢ rzeczy kucharze
przyrzadzaj sami: chdéby stynne kimchi - niezwylgt tradycyjry kiszonlk koreaska.

Nie da s¢ ukry¢, ze sushi w Genji powstaje btyskawicznie i wygladacrej nk w innych
sushi -spotach w mieie. Jest delikatniejsze, bardziej ozdobne. Probwaniezwykiego z
wegorzem pieczonym, z ptatkami z awokado i krewetk plastrach, i tososiowego z
wspomnianym musem jabtkowym - wszystkie znakont®enji ma te w swojej ofercie tzw.
bento box - czyli zestawy sushi w specjalnych pkafeh. | do tego me je dostarczyprosto
do domul!

W Genji spotkata mnie niezwykia przyjen#to w nagrod za moj znajomd¢ kimchi
kucharze witéciwie podzielili st ze mm swoim obiadem - inmwersp kimchi w plynnej
postaci: zimnym wywarem z marynowanych w lekkimieaielonych ogoérkow, koréakiej
rzodkwi, papryczek... Kimchi to swoista narodowasedja: kiszonk podaje si na pa¢
réznych sposobow, kaly z kucharzy ma teswoéj sposob na jej przyydzenie. Szef z Geniji
nie zdradzit mi, ile kisi swoje kimchi, jednak pded, jak wiele mana z niego zrolst poda
jako przelgske, zrobi kilka réznych zup, przyrgdzic w ciescie... - Kimchi uratowata nas
przed SARS-em - mOwi pan Lee. - Lekarze odkridi,jedzenie tego dania czyni bardziej
odpornym na infekcje, dlatego kiedy Chiny i Japowalczyly z epideny, Koreaczycy
mogli byc spokojni o swoje zdrowie - przekonuje ennil&ciciel Geniji.

Warto wpa&¢ do restauracji pana Lee - kofiska gdcinngi¢ sprawia,ze ga¢ staje sg
automatycznie czlonkiem rodziny. Fantastyczne sushiyrazista kuchnia koréaka
skutecznie kusgpodniebienie. Dodajmy do tegze jedna z najciekawszych potraw w karcie
nazywa s "bibimbab" - co oznacza "wszystko mie§zaPan Lee wierzy w toze kazda
potrawa, ktora wychodzi z jego restauracji, przel@znformacje o ludzkich emocjach.
Warto samemu sprawdzize ma racje.

Agnieszka Kozak



